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L’ESAA, I’école de référence en business et management

L’Ecole Supérieure Algérienne des Affaires est un établissement d’enseignement supérieur
d’excellence, classé parmi les meilleures écoles de commerce en Afrique.

L’ESAA est un établissement public administratif, a caractére spécialisé, qui délivre des
diplomes de Licence, Master, MBA, EMBA et propose également des formations professionnelles
de qualité.

L’Ecole bénéficie d’un large réseau de partenaires académiques de haut niveau, lui
permettant de mobiliser des intervenants experts dans leurs domaines.

EMBA ESAA/ Audencia BS, un programme d’excellence pour les cadres
dirigeants

Le EMBA est un programme de haut niveau pour les cadres dirigeants, leur permettant de
devenir des leaders innovants, responsables et ouverts sur le monde.

Les attentes des entreprises se concentrent sur des dirigeants capables non seulement de
maitriser les outils du management les plus avancés, mais surtout d’exercer un réel leadership
et de prendre les décisions dans des environnement complexes et ambigus.

Les points forts du programme EMBA
- L’obtention d’un double diplome ESAA/Audencia BS. Audencia BS est l'une des rares
écoles disposant de 3 accréditations de référence :

-- EQUIS, le label d’excellence européen
-- AACSB, la norme américaine
-- AMBA, I’assurance d’un MBA reconnu

- Un total de 521 heures de cours, répartis en 24 modules sur une période de 18 mois

- Un programme a temps partiel

- Un enseignement en mode séminaire de deux a trois jours (jeudi, vendredi et/ou
samedi) chaque 21 jours, selon un planning permettant U’exercice d’une activité
professionnelle en parallele

- Une approche pédagogique active (nouvelles technologies, étude de cas, mises en
situations réelles ...)

- Un réseau personnel et professionnel renforcé grace aux participants issus d’horizons
multiples et a leur appartenance a la communauté ESAA Alumni.

Le Programme
Le programme de formation est structuré en cing phases :

e Cours fondamentaux : cette phase vise a renforcer les compétences fondamentales en
management.

e Self leadership : le développement personnel et professionnel au service des carrieres est au
ceceur de cette phase.

e  Globalisation : un voyage d’étude et un séminaire international permettant d’élargir la vision
du fonctionnement de U’entreprise et du monde des affaires.

e Personnalisation de ’EMBA : deux cours optionnels permettant de personnaliser le parcours.

e Projet stratégique et individuel : ce projet est a double objectif, a savoir faire le lien entre
les enseignements et les enjeux de U'entreprise et apporter des réponses concretes a une
problématique managériale. Il sera soutenu devant un jury composé d’enseignants et de
professionnels.

Conditions d’admission et procédure

= Diplome de 'enseignement supérieur (bac +3 et plus)

= Au moins huit années (+ 08 années) d’expérience professionnelle dont 5 managériales

= Présélection sur dossier

= TAGE EXECUTIVE un test a la sélection des candidats désirant entreprendre ou poursuivre des
études de management en formation continue.

= Test de niveau pour [’Anglais.

= Entretien oral devant un jury dont lobjectif est d'apprécier la motivation a poursuivre une
formation EMBA.

POUR PLUS D'INFORMATIONS SUR LES ADMISSIONS
Mme HAMIDI Khadidja. Responsable des Concours et d'’Admission
Tél.: +213 (0) 23 79 50 44/45 | Poste 132
khadidja.hamidi@esaa.dz
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